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Nytdrsaften fejrer vi med en laekker nytdrsmenu og
vi sgrger for at pynte op pd restauranten.
Husk at bestille bord

Bollinis velkomst

Forret
Laekker hjemmelavet laksebombe pd bund af avokado,
raget laks og hellefisk tilsat radlgg, samt urtedressing.
Hertil Bollinis hjemmebagte brad

Mellemret
Sorbet is

Hovedret
Krondyr filet med honningglaserede rodfrugter,
ledsaget af pomme fondant samt cremet svampesauce

Dessert
Lakker frlskbagt Chokoladetreffelkage
pd bund af baercoulis

Vinanbefalin
? Chardonnay Bogle - California fl. 375
Fadlagret, fyldig og cremet.

i Amarone Semprebon - Valpolicella Classico 495
eblgd balance mellem rd power og forfinet elegance.

: Pris pr. Couvert ¥
v i :  Take away pris uden velkomst/sorbet og yderl’gere rabat
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